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DIE IKA PITTENTAL SETZTE

NEUE

Der Klub der Kiche
Pittental/ Hochwechsel
und das internationale
Tourismusmagazin
Rolling Pin organisier-
ten einen Wetthewerb

der Superlative.

en Aufrake zur Inter-
nationalen Kochkunst-
ausstellung des Klubs

der Kéche Pinental/Hochwech-
sel und zur 2. Europiischen Meis-
terschaft in Eisfigurenschnitzen,
die vom 24. bis zum 28. Mai im
Rahmen der Arema Nova in
Wiener Neustadr iiber die Biihne
gingen, machte eine grofle Wel-
comeparty am Vorabend, zu der
sich neben Reprisentanten von
Rolling Pin, dem Klub der
Kéche  Pitental/Hochwechsel
sowie simtlichen teilnechmenden

Mannschaften auch prominente

Giste aus Polink, Wirtschaft,
Gastronomie und Horellerie ein-
fanden, darunter die Staats-
sekretirin fir Tourismus, Marés
Rossmann.

Die offizielle Erdffoung er-
folgte tagsdarauf im Beisein des
niederasterreichischen  Landes-
hauptmannes, Erwin Préll. Ins-
gesamt nahmen 387  Kiche,
Patissiers, Lehrlinge, Restau-
rantfachleute und Eiscarver aus
27 MNatonen am Bewerb teil -
mit den Betreuern waren iiber
700 Aktive prisent. Dies lockre
zahlreiche Besucher in die Were-
bewerbshalle, wenngleich deren
Zahl ein wenig unter den Erwar-
tungen blich - vermutlich infolge
des eher ungiinstigen Termins,

Hachst zufrieden war man
dagegen mit den gebotenen
Leistungen: Die  Plarenschau
wartere mit iber 1200 zum Tel
atemberaubenden  Exponaten
auf, und auch die Mannschafts-
bewerbe im  Restaurant der
Nartionen® sowie die ,Gliserne
Kiiche* beim Einzelwentkochen
waren echte Publikumsmagnete.
Auch die Darbietungen beim

Das slegreiche
Schweizer Team

Das Team aus Osterreich (VD)

MASSSTABE

Gemiiseschnitzen,  Zuckerzie-
hen und Schokoladeformen ern-
teten  riesigen  Beifall.  Beim
Bewerb ,Schén gedeckrer Tisch™

prﬁ.sr:nﬁl:rtl:n Restaurantfach-

kultur, und die Teilnehmer der
2. Europiischen Meisterschaft in
Eisfigurenschnitzen verwandel-
ten 11 Tonnen Klareis mit spek-
takuliren Einlagen in umwer-

leute Hohepunkte der Tisch-  fende Skulpruren. ai
Die Ergebnisse:
Gesamtwertung (Mannschaftsbewerb):

1. Schweiz 70,91 Punkie
2. Israel 66,06 Punkte
3 Malaysia 65,90  Punkre
4, Osterr. (VEO) 4,19 Punkte
5. Thailand 62 Punkte
6. Osterr. (KKK) 60,48 Punkte
7. Tschechien 55,42 Punkie
Einzelaussteller:

Gesamusieger ,Bester Koch® (Kar. 1-3): Peter Suga (Ungarn)

Gesamusieger ,Bester Lehrling™ (Kaw 4):
Eva-Maria Reisenbauer (Osterreich)

Gesamusieger Bester Patissier” (Kat. 5-6):

Josef Hassler (Osterreich)

Gesamsieger ,Bester Kochkiinstler” (Kat. 7-8):

Katrin Pirker {Osterreich)

Gesamisieger Bester Zuckerzicher™ (Kat. 9):

Hr. Zainuddin (Malaysien)

~Copains des Alpes”.

Gesamsieger Gliserne Kiiche® (Kar. A: Fleisch):
Oliver Scheiblaver (Osterreich)

Gesamtsieger ,Gliaserne Kiiche® (Kat. B: Fisch):
Oliver Scheiblauer (Osterreich)

Gesamtsieger ,Gliserne Kiiche” (Kat. C: Dessert)
Amash Erez (Israel)

Gesamisieger Restaurantfachleute” (Kat 1/ 2):
1. Anna Pichler (Osterreich)

2. Eva-Maria Reisenbauer (Osterreich)

3. Birgit Ptz (Osterreich)

Europameister ,lce-Carving” (Kat. A):

Christian Staber (Deutschland)

Europameister ,Ice-Carving” (Kat. B):
Toni Steininger (Schweiz)



